Forum 2

Hygienemanagement in der
Kita-Verpflegung

KREIS
WARENDORF




Rahmenbedingungen

* Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uber
Lebensmittelhygiene

« Gutes bauliches und technisches Konzept der
Raumlichkeiten

« Gute Lebensmittelhygiene
* Eigenkontrollen

« Lebensmittelkennzeichnung
« Personalhygiene

* Festlichkeiten in der Kita

_Der Landrat | 11.Mai2017 Fachtag Kita-Verpflegung



Gutes bauliches und technisches
Konzept der Raumlichkeiten

« Sauber und instand gehalten
« Glatt, leicht zu reinigen und desinfizieren
« Schutz vor Schadlingen
« (Geeignete Lagerkapazitaten
 Handwaschbecken mit Warm- und Kaltwasserzufuhr

rat | 11. Mai 2017 | Fachtag Kita-Verpflegung



Gute Lebensmittelnygiene

« Nur qualitativ einwandfreie Lebensmittel/Speisen
annehmen

 Einhalten der Kiuhlkette
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Eigenkontrollen

* Temperaturiberwachung Kuhleinrichtungen
* Reinigungs-/Desinfektionsplan
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Lebensmittelkennzeichnung

e Zusatzstoffe

« Allergene
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Personalhygiene

* Infektionsschutzbelehrung § 42, § 43
* Lebensmittelhygieneschulung § 4 LMHV
« Korper-/Handepflege
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Festlichkeiten in der Kita

« Auf empfindliche leicht verderbliche Lebensmittel
verzichten

 Produzieren in der Kuche der Kita
 Eltern informieren & belehren
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Fur die Zukunft gesattelt.

Vielen Dank fur
lhre Aufmerksamkeit!

Veterinar- und
Lebensmittelliberwachungsamt
Waldenburger Strafl3e 2
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